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Golf Montecchia riparte dopo 25 anni di
Alajmo
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Incontro online con Sabrina Paravicini

PALEONTOLOGIA

LA SVOLTA Prosegue, nei laboratori della Zoic di via
Il Golf Montecchia gestira direttamente i due ristoranti della club house. Dopo la Flavia, a Trieste, la

decisione di Erminio Alajmo di terminare I'esperienza della ristorazione alla

Montecchia, durata 25 anni, si & aperto un nuovo capitolo per la proprieta del Golf L PROGETTO

La scuola promuove il diritto di

con l'obiettivo di dare continuita all'importante esperienza. In assoluta comuniCaAre. Ha preso il via all'lstituto

controtendenza, in questo difficile periodo per il mondo della ristorazione, il Golf

della Montecchia ha deciso di prendere in gestione i due ristoranti per garantire BERGANTINO
continuita ad una cultura di accoglienza e di attenzione, che da 30 anni Non & passata inosservata la visita di
contraddistingue tutto il suo management. Al piano terra La Montecchia Green, il Vittorio Sgarbi a Bergantino,

lounge bar, continuera a proporre piatti della tradizione e gourmet in tutta
sicurezza, per accogliere al meglio golffisti, ospiti, sportivi ed estimatori della buona
cucina con pranzi informali di lavoro e in famiglia, realizzati con prodotti locali,
ricercati e dalle produzioni attente all'ambiente. Le aperture, per ora, sono fino alle ILGAZZETTINO @
18 e per asporto.

Ravenna ora vuole la quercia di Dante

&U Appena i Dpcm ne daranno la possibilita, ritornera operativo anche il ristorante La
Montecchia, al piano superiore, nell'incantevole sala dove abitualmente vengono
organizzati eventi e cerimonie. La nuova gestione dara lavoro a uno staff di 12
persone, tra professionisti e new entry, dall'accoglienza alla cucina che sara a cura
di due giovani chef emergenti: Anthony Regina, che solo recentemente era arrivato
alla Montecchia, e Mattia Delpino gia nel team di Alajmo, entrambi con esperienze
in ristoranti stellati. Al bar, ad accogliere gli ospiti, ci sara sempre la cordialita e il
sorriso di Olga Lichner, un punto di riferimento storico, protagonista perd anche in =
cucina con ['olio evo di sua produzione a Cinto Euganeo. FACista autonomp VaC?il!I. Lakeatn

2 questa dote entra in Italia il Veneto deve
NEL SEGNO DELLA CONTINUITA avere la sua parte»
«Questi 25 anni di collaborazione con Erminio e la famiglia Alajmo sono stati

s R

splendidi e a loro va la nostra stima e il nostro ringraziamento - spiega Paolo con Rosam:.—,al Gf Vip.
. - PSR : La scintilla che ha fatto
Casati, presidente del Gruppo PlayGolf54 di cui il Golf della Montecchia fa parte - esplodere a modella

abbiamo compreso la loro decisione aziendale, questo periodo cosi probante porta
spesso a scelte difficili e auguriamo loro grandi soddisfazioni». «<Non & stato facile
pensare a come dare continuita a una cosi importante esperienza continua-
abbiamo quindi deciso di portare avanti da protagonisti la nostra filosofia
ecosostenibile anche nei due ristoranti. Da qui il nome La Montecchia Green, per il
locale al piano terra, che proporra prodotti del territorio, eccellenze italiane
innovative nella produzione e attente alla sostenibilita, cosi come sara anche al
ristorante La Montecchia al piano superiore, dove si gusteranno menu raffinati
immersi nel verde». Una filosofia che va di pari passo con la promozione del golf
per tutti, dai bambini alle famiglie, sino ai curiosi che vogliono provare I'emozione di
questo sport, ma anche all'apertura della struttura a quanti vogliono pensare al

proprio benessere fisico ed enogastronomico a costi, anch'essi, decisamente OROSCOPO DI BRANKO
sostenibili. Il Golf della Montecchia da anni & impegnato in un progetto di @ Il cielo oggi vi dice che...
sostenibilita ambientale, dalla gestione dei campi da golf agli eventi eco-friendly,  Branko legge e racconta le
passando per progetti plastic free fino ad arrivare alla cura delle api del Miele parole delle stelle, segno per
MilleBuche. Tutte iniziative premiate con prestigiosi riconoscimenti internazionali e Segno...

che ora si realizzano anche nei due ristoranti.

Barbara Turetta
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